
Warme Küche 11.00 Uhr bis 20:30 Uhr 

Kalte Küche bis 21:00 Uhr 

 

 

 

 

 

 
Frühlingszeit ist Bärlauchzeit  

 

   

 Aperitif  

 „Erdbeer Bellini“ | Pürierte Erdbeeren und Sekt auf Eis mit Basilikum Blatt 6,80 

   

 Suppen  
 Feine Bärlauchcremesuppe mit gerösteten Croutons  5,50 
 Feine Bärlauchcremesuppe mit gerösteten Croutons und gebratenem Lachs 6,20 
   
 Vorspeise 16,90 
 Feine Bärlauch-Frischkäseterrine mit Lachs umhüllt dazu ein buntes Salatsträußchen und 

Knoblauchbaguette  
 

   
 Hauptspeisen  

 Feine Tagliatelle mit würziger Bärlauch-Sahnesoße , geriebenem Parmesankäse, 
halbgetrockneten Tomaten und Rucola 

13,80 

   
 Mit Bärlauch-Frischkäse gefülltes Hähnchenbrustfilet auf Tagliatelle mit Bärlauch Sahnesoße, 

dazu gemischter Salatteller 
17,80 

   
 Bärlauch Cordon Bleu – Schweinerückensteak gefüllt mit Bärlauch, Schinken und Käse, dazu 

Pommes frites und gemischtem Salat  
18,80 

   
 Gemüse-Bärlauch Bratlinge mit feinem Tomatensugo und Salatbouquet 12,80 
   
 Dessert  

 Hausgemachtes Himbeerparfait mit Zitroneneis, garniert mit Haselnusskrokant und Sahne 8,90 
 

 


