Brauereigastlof
Jacob

seit 1758
Sonntag, 14. Dezember 2025

Zur kalten ]ahteﬂszeilt:
Glihwein im Kragef
4,00€

Aus dem Suppentopf:

Hausgemachte Kirbiscremesuppe mit Kirbiskernen, Sahnehdubchen und Kernél 0,50

Klare Kraftbrithe mit Pfannkuchenstreifen 4,50

Klare Rinderkraftbriihe mit Leberspitzle 5,00

Als Vorspeise empfehlen wir:

Jacob’s Semmelknodelcarpaccio mit roten Zwiebeln und Jacob Weissbierdressing 11,80

Unsere frischen Salate:

Winterlicher Salat mit karamellisierten Kiirbisecken, Walntlissen, Fetakidse und Kiirbis6l 16,50

GroB3er gemischter Salat mit gebratenen Streifen aus der Hihnchenbrust mit Jacob 15,50
WeilBbierdressing, Croutons, pikantem Dip, dazu frisches Weilbrot

Grof3e Salatvariation mit gebratenen Streifen aus der Rinderlende mit pikantem Dip, 16,80

Jacob-Weilibierdressing, Croutons und frischem Weil3brot

Heute frisch aus dem Ofen:

1/4 ofenfrische Ente in feiner Entenjus, mit Reiberknédel und Apfelblaukraut und Preiselbeeren 19,80

Ofenfrische Gansbrust mit Reiberknddel, hausgemachtem Apfelblaukraut, mit Preiselbeer-Orange 24,50

Frische Steinpilze

... in Rahm mit Semmelknodel und gemischtem Salat 16,80

... mit Schweinemedaillons, Rahmsof3e, hausgemachten Spitzle und gemischtem Salat 22,80

Brauhausspezialititen:

Feines Edelwildgulasch aus heimischer Jagd, in Rotwein geschmort mit Semmelknédel und 18,80
hausgemachtem Apfelblaukraut

,Jacobs Pfefferpfandl®, Schweinefilets in Cognac- Pfeffersofle mit Butterspatzle und gem. Salat 19,80

Ofenfrischer Schweinsbraten mit Kruste in Jacob-Dunkelbierso3e mit Reiberknédel und 15,20
hausgemachtem Krautsalat

Knusprig gebratene Schweinhaxe in BiersoB3e mit Reiberknédel und Krautsalat 17,80

Zart geschmorter Sauerbraten ,,Minchner Art* mit Semmelknddel und Blaukraut 17,90

Zwiebelrostbraten aus der Lende ,,vom bayerischen Rind* mit Rostzwiebeln, Kroketten und 25,50
gemischtem Salat

Schnitzel ,,Wiener Art™ mit hausgemachtem Kartoffelsalat und gemischtem Salat 16,80

Hausgemachte Kasespatzle mit dreierlei Kise, Rostzwiebeln und gemischtem Salat 15,20

Hausgemachte Gemiisebratlinge mit Apfel-Preiselbeer Dip und Salatbouquet 12,80

Aus dem Wasser (Fischhof Mulzer):

Karpfenfilet gebacken vom Fischhof Mulzer mit hausgemachtem Kartoffelsalat und 17,80
Remouladensol3e

Zum Nachtisch/Kaffee (Werfen Sie gerne einen Blick in unsere Eiskarte)

Zweierlei Mousse auf Waldbeerspiegel mit Sahnetupfer 9,80
Feiner Bratapfel mit Marzipan-Nuss-Fillung auf Lebkuchensof3e und Vanilleeis 9,80
Hausgemachtes Panna Cotta mit Glihweinkirschen 0,50
Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanilleeis und Schlagsahne 9,50
Heutige Kuchen und Torten: Kisekuchen, Kirsch-Sandkuchen, Kise-Sahne-Torte 4,00

Warme Kiiche 11:00 Uhr bis 20 Uhr




