Brauereigasthof
Jacob

seit 1758
Samstag, 10. Januar 2026

Zur kalten Jahreszeit: Feingehopftes, unfiltriertes Kellerpils
Glihwein im Kriiger'l 4,00€ im Glaskriigel serviert 0,51  4,00€

Aus dem Suppentopf:
Klare Rinderkraftbrithe mit Leberspitzle
Klare Rinderkraftbrithe mit Pfannkuchenstreifen

Vorspeise:
Lachsrollchen mit Sauerrahm gefillt, Salatbouquet, Honig-Senf-Dressing und Weil3brotscheiben

Unsere frischen Salate:

GroB3er gemischter Salat mit gebratenen Streifen aus der Hihnchenbrust mit Jacob
Weiibierdressing, Croutons, pikantem Dip, dazu frisches Weil3brot

Grof3e Salatvariation mit gebratenen Streifen aus der Rinderlende mit pikantem Dip,
Jacob-Weiibierdressing, Croutons und frischem Weillbrot

Brauhausspezialititen:

Holzfillersteak vom Schweinenacken, in Jacob Exportbier eingelegt und deftig gewtirzt,

dazu geschmolzene Zwiebeln, Speckbohnen, geriebener Meerrettich und Kartoffelwedges mit

Sauerrahm

Jacob‘s Bierbrauerschnitzel mit Schinken und Kise gefiillt, im Jacob Bierteig gebacken, mit
Bratkartoffeln und gemischtem Salat

Ofenfrischer Schweinsbraten mit Kruste in Jacob-Dunkelbiersof3e mit Reiberknédel und
hausgemachtem Krautsalat

Zart geschmorter Sauerbraten ,,Miinchner Art mit Semmelknddeln und Blaukraut

Schweinemedaillons mit Steinpilzen in Rahmsof3e, hausgemachten Spitzle und gemischtem Salat

Zwiebelrostbraten aus der Lende ,,vom bayerischen Rind“ mit Réstzwiebeln, Kroketten und
gemischtem Salat

Schnitzel ,,Wiener Art* mit hausgemachtem Kartoffelsalat und gemischtem Salat

Steinpilze in Rahm mit Semmelknédel und gemischtem Salat

Hausgemachte Kisespitzle mit dreierlei Kise, Rostzwiebeln und gemischtem Salat

Aus dem Wasser (Fischbof Mulzer):
Forelle in Mandelbutter gebraten ,,Mullerin Art“, mit Salzkartoffeln und gemischtem Salat

Unsere Brotzeiten ab 17:00 Uhr:
Schweizer Wurstsalat aus ,,Original Regensburger Knackwiirsten® mit Kiése und Holzofenbrot
Bayerischer Wurstsalat mit roten Zwiebeln und Essiggurker’l, dazu eine Scheibe Holzofenbrot

Zum Nachtisch/Kaffee (Werfen Sie gerne einen Blick in unsere Eiskarte )
Hausgemachtes Panna Cotta mit purierten Erdbeeren
Apfeltartelette in Jacob-Weil3bier-Karamellsof3e, dazu Vanilleeis

Heutige Kuchen und Torten: Kisesahne und Zwetschgenkuchen

Warme Kiiche 11:00 Uhr bis 20:30 Uhr
Kalte Kiiche bis 21:00 Uhr
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