Brauereigasthof
Jacob

seit 1758
Dienstag, 03. Mirz 2026

[ JACOBATOR Frisch vom Fal3 0,51 4,70 €

Aus dem Suppentopf:

Klare Rinderkraftbrihe mit Leberspitzle
Klare Kraftbrithe mit Pfannkuchenstreifen
Vorspeise:

Couscous Ttrmchen auf rote Beete Carpaccio, mit Rducherlachs garniert mit schwarzem Pfeffer, Sauerrahm-

Dip und Weibrot.
Gebackene Brie-Ecken mit Preiselbeerapfel, Salatbouquet und frischem Wei3brot

Unsere frischen Salate:

Grof3e Salatvariation mit gebratenen Streifen aus der Rinderlende mit pikantem Dip,
Jacob-Weil3bierdressing, Croutons und frischem Weibrot

Chicken Teriyaki Bowl, mit gegrillten Hihnchen-Filetstreifen, Rotkohl, Kirschtomaten, gurken,
Frahlingszwiebeln, Jasmin-Duftreis und Sesam

Brauhauspezialititen:

Zart geschmorter Sauerbraten ,,Miinchner Art“ mit Semmelknédeln und Blaukraut

Zwiebelrostbraten aus der Lende ,,vom bayerischen Rind“ mit Réstzwiebeln, Kroketten und

gemischtem Salat

Schnitzel ,,Wiener Art“ mit hausgemachtem Kartoffelsalat und gemischtem Salat

Hausgemachte Kisespitzle mit dreierlei Kése, Réstzwiebeln und gemischtem Salat

Champignon in Rahm mit Semmelknédel und gemischtem Salat

Schweinemedaillons mit Champignon-Rahmsof3e, hausgemachten Spitzle und gemischtem Salat

,,Jacobs Pfefferpfandl®, Schweinefilets in Cognac-Pfeffersof3e mit hausgemachten Butterspitzle und
gemischtem Salat

Jacob‘s Bierbrauerschnitzel mit Schinken und Kise gefillt, im Jacob Bierteig gebacken, mit

Pommes und gemischtem Salat

Holzfillersteak vom Schweinenacken in Jacobexportbier eingelegt und deftig gewtirzt, dazu geschmolzene
Zwiebeln, Speckbohnenn und geriebener Meerrettich mit frischem Beilagensalat und Kartoffelwedges mit
Sauerrahm

Hausgemachte Gemiisebritlinge mit Apfel-Preiselbeer Dip und Salatbouquet

Aus dem Wasser (Fischhof Mulzer):

Karpfentilet gebacken vom Fischhof Mulzer mit hausgemachtem Kartoffelsalat und

Remouladensof3e

Zum Nachtisch/Kaffee (Werfen Sie gerne einen Blick in unsere Eiskarte)
Hausgemachtes Panna Cotta mit putierten Erdbeeren
Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanilleeis und Schlagsahne

Heutige Kuchen und Torten:
Zwetschgenkuchen, Apfelkuchen und Kisesahnetorte
Warmes Apfel-Tartlette mit Pistazieneis, Sahne und Karamellso3e

Warme Kiiche 11.00 Uhr bis 14.00 und von 17.00 bis 20.30 Uhr
Kalte Kiiche bis 21.00 Uhr — am Nachmittag und nach 20.30: Brotzeitkarte
Montag ab 17:00 Uhr
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