Brauereigasthof
Jacob

seit 1758
Mittwoch, 08. April 2026

Aus dem Suppentopf:
Wiirzige Birlauch-Cremesuppe mit gerosteten Croutons
Wiirzige Birlauch-Cremesuppe mit Lachs und Croutons
GrieB3nockerl-Suppe
Vorspeisen/was Kaltes
Hauchdiinn geschnittenes Rindercarpaccio mit Olivendl, Parmesanflocken und kleinem
Salatbouquet, dazu frisches Weillbrot
Feine Frischkiseterrine umhillt mit Rauchetlachs und Barlauch, dazu buntes Salatstriu3chen und
3 gerdstete Weillbrotschreiben
,Frihlingstrio®: Obadzda, Griebenschmalz und Birlauch-Frischkise mit gemischtem Brotkorb
(als Vorspeise fiir zwei Personen)
Unsere frischen Salate:
Grof3e Salatvariation mit gebratenen Streifen aus der Rinderlende mit pikantem Dip,
Jacob-Weilibierdressing, Croutons und frischem Weil3brot
GroB3er gemischter Salat mit gebratenen Streifen aus der Hihnchenbrust mit pikantem Dip,
Croutons, Jacob Wei3bierdressing, dazu frisches Weil3brot
Unser Mittagsmenii  10,80€
GrieBBnockerl-Suppe

Abgebriunter Leberkise mit Senf, Spiegelei und Kartoffel-Gurkensalat
Brauhauspezialititen:
Jacob’s Grillpfandl — Hahnchenbrust, Rinderlende, Schweinelende, Grillwurst, dazu Barbequesol3e,
Pommes frites und Grillgemise
Birlauch Cordon Bleu — Schweinertickensteak gefiillt mit Barlauch, Schinken und Kise, dazu
Bratkartoffeln und gemischtem Salat
Gefiilltes Hihnchenbrustfilet mit Birlauchfrischkise, in Zitronen-Weillweinsol3e, dazu Bandnudeln
und Schmortomaten
Saftige Birlauchbritlinge, mit Salatbouquet und Tomatensugo (vegan)
Schnitzel ,,Wiener Art* mit hausgemachtem Kartoffelsalat und gemischtem Salat
»~Hammersee-Schnitzel “ Schweineschnitzel ,,Wiener Art® paniert, mit hausgemachten Butterspitzle,
Champignonrahmsof3e und Rostzwiebeln, dazu gemischte Salat
Zwiebelrostbraten aus der Rinderlende mit Rostzwiebeln, Kroketten und gemischtem Salat
Zart geschmortes Gulasch ,,ungarischer Art” vom Rind mit Semmelknédel, roten Zwiebelringen und
gemischtem Salat
Zart gebratene Schweinefilets in Champignonrahm mit hausgemachten Butterspitzle und Salat
Hausgemachte Kasespitzle mit dreierlei Kise, Rostzwiebeln und gemischtem Salat
Champignons in Rahm mit Semmelknédel und gemischtem Salat
Aus dem Wasser (Fischhof Mulzer):
Karpfenfilet gebacken vom Fischhof Mulzer mit hausgemachtem Kartoffelsalat,
RemouladensofB3e und gemischtem Salat
Gebratenes Saiblingsfilet in Zitronen-Weillweinsof3e auf Grillgemiise, dazu Salzkartoffeln
Heutige Kuchen und Torten:
Schokoladenkuchen, Birnen-Joghurt Kuchen und Kisesahnetorte
Zum Nachtisch(Werfen Sie gerne einen Blick in unsere Eiskarte)
Hausgemachtes Panna Cotta mit piitierten Erdbeeren
Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanilleeis und Schlagsahne

Warme Kiiche 11.00 Uhr bis 14.00 und von 17.00 bis 20.30 Uhr
Kalte Kiiche bis 21.00 Uhr — am Nachmittag und nach 20.30: Brotzeitkarte
Montag ab 17:00 Uhr

5,50
6,50
4,80
14,80
12,80

14,80

16,80

16,80

25,80
18,80
17,80
12,80
16,80
21,80

25,50
18,50

21,80
15,50
15,20
18,80
23,80
4,00

6,50
9,50




