
Warme Küche 11.00 Uhr bis 14.00 und von 17.00 bis 20.30 Uhr 
Kalte Küche bis 21.00 Uhr – am Nachmittag und nach 20.30: Brotzeitkarte 

Montag ab 17:00 Uhr 
 

 
 
 

Donnerstag, 01. Oktober 2026 
 

 Aus dem Suppentopf:  
 Aufgeschmolzene Bierbrotsuppe 4,80 
 Hausgemachte Kürbiscremesuppe mit Kürbiskernen, Sahnehäubchen und Kernöl 

 

6,50 

 Vorspeise:  
 „Dreierlei Schmierts“: Obatzda, Griebenschmalz und Paprika-Frischkäse mit gemischtem Brotkorb  14,80 
 Hauchdünn geschnittenes Rindercarpaccio mit Olivenöl, Parmesanflocken und kleinem 

Salatbouquet, dazu 2 Scheiben frischem Baguette 
 

14,80 

 Unsere frischen Salate:  
 Große Salatvariation mit gebratenen Streifen aus der Hähnchenbrust mit pikantem Dip, 

Jacob-Weißbierdressing, Croutons und frischem Weißbrot 
 

15,80 

 Burgerzeit  
 Jacob’s „Brauhaus-Burger“ mit Salat, Emmentaler Käse, Tomate, roten Zwiebeln, Speckscheiben, Essiggurkerl 

und original Jacob Burgersoße dazu Pommes frites und hausgemachter Farmersalat 
18,50 

 Jacob’s „Chilli Cheese Burger“ mit Chilli Cheese-Soße, Salat, Emmentaler Käse, würzigen 
Jalapeños, dazu Pommes-frites und hausgemachter Farmersalat 

18,50 

 Jacob’s „Pulled-Pork-BBQ-Burger“ 12 Stunden gegarte Schweineschulter mit dunklem Weißbier 
abgeschmeckt, mit Salat, original Jacob Barbecue-Soße, rote Zwiebeln, Röstzwiebeln und 
Pommes frites und hausgemachter Farmersalat 

18,50 

 Jacob’s Veggie-Burger mit Gemüsetaler, Salat, Tomate, Emmentaler Käse, roten Zwiebeln, 
Jacob Burgersoße dazu Pommes frites 

15,50 

 Frische Pfifferlinge  
 …in Rahm mit Semmelknödel und gemischtem Salat 16,80 
 …mit Schweinemedaillons, Rahmsoße, hausgemachten Spätzle und gemischtem Salat  22,80 
 Brauhauspezialitäten:   
 Zart geschmorter Sauerbraten „Münchner Art“ mit Semmelknödel und gemischter Salat 17,90 
 Zwiebelrostbraten aus der Lende vom argentinischen Weiderind, mit Bratensafterl, frischen 

Röstzwiebeln, Kroketten und gemischtem Salat 
25,80 

 Gegrilltes Rinderlendensteak mit gebratenen Pfifferlingen, auf Ruccolasalat mit Parmesanspänen, 
Bratkartoffeln und hausgemachte Kräuterbutter 

27,50 

 „Hammersee-Schnitzel “ Schweineschnitzel „Wiener Art“ paniert, mit hausgemachten Butterspätzle, 
Pfifferlingrahmsoße und Röstzwiebeln, dazu gemischter Salat 

21,80 

 Schnitzel „Wiener Art“ mit hausgemachtem Kartoffel-Gurkensalat und gemischtem Salat 16,80 
 Jacob‘s Bierbrauerschnitzel mit Schinken und Käse gefüllt, im Jacob Bierteig gebacken, mit  

Bratkartoffeln und gemischtem Salat 
18,80 

 Hausgemachte Gemüse-Bratlinge mit Tomatensugo und Salatbouquet (vegan) 13,80 
 Hausgemachte Käsespätzle mit dreierlei Käse, Röstzwiebeln und gemischtem Salat 15,50 
 Aus dem Wasser  
 Karpfenfilet gebacken mit hausgemachtem Kartoffelsalat und Remouladensoße und gemischtem Salat 

 
18,80 

 Unsere Brotzeiten ab 17 Uhr:  
 Hausgemachter „Obatzda“ mit Butter, Camembert, rote Zwiebeln und Holzofenbrot  9,80 
 Schweizer Wurstsalat aus „Original Regensburger Knackwürsten“ mit Käse und Holzofenbrot 10,20 
 Bayerischer Wurstsalat mit roten Zwiebeln und Essiggurkerl, dazu eine Scheibe Holzofenbrot 

 
9,80 

 Zum Nachtisch/Kaffee                         Werfen Sie gerne einen Blick in unsere Eiskarte 뤳륝륟률륡륞  
 Hausgemachtes Panna Cotta mit pürierten Erdbeeren 6,50 
 Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanilleeis und Schlagsahne 9,50 
 Heutige Kuchen und Torten:       Schokoladenkuchen, Käsekuchen und Käsesahne-Torte 4,00 

 


