Brauereigasthof
Jacob

seit 1758
Allerheiligen, 01.November 2026

Aus dem Suppentopf:
Hausgemachte Kirbiscremesuppe mit Kirbiskernen, Sahnehaubchen und Kernol
Klare Rinderkraftbrithe mit Pfannkuchenstreifen und Leberspitzle

Vorspeise:
Hauchdiinn geschnittenes Rindercarpaccio mit Olivendl, Parmesanflocken und kleinem
Salatbouquet, dazu 2 Scheiben frischem Baguette

Unsere frischen Salate

Herbstlicher grof3er Salat mit karamellisierten Kurbisecken, Walniissen, Fetakdse und
Kirbiskernol

Grol3e Salatvariation mit gebratenen Streifen aus der Hihnchenbrust mit pikantem Dip,
Jacob-Wei3bierdressing, Croutons und frischem Wei3brot

Frische Steinpilze
.... in Rahm mit Semmelknédel und gemischtem Salat
.... mit Schweinemedaillons, Rahmsof3e, hausgemachten Spitzle und gemischtem Salat

Brauhauspezialititen:

V4 ofenfrische Ente in feiner Entenjus, mit Reiberknédel, Apfelblaukraut und Orangenscheibe mit
Preiselbeeren

Knusprig gebratene Schweinshaxe in Jacob-Dunkelbierso3e mit Reiberknddel und Krautsalat
Ofenfrischer Schweinsbraten mit Kruste in Jacob-Dunkelbiersof3e mit Reiberknodel und
Krautsalat

Zart geschmorter Sauerbraten ,,Miinchner Art“ mit Semmelknédel und Blaukraut

Deftiges Bockbiergulasch mit Semmelknodel, roten Zwiebeln und gemischtem Salat
Zwiebelrostbraten aus der Lende vom argentinischen Weiderind, mit Bratensafterl, frischen
Rostzwiebeln, Kroketten und gemischtem Salat

Zwiebelrostbraten ,,Deluxe® aus der Lende vom argentinischen Weiderind, mit Rostzwiebeln,
Bratensafterl, frischen Kisespitzle, Frithlingszwiebeln, Réstzwiebeln und gemischtem Salat
,2Hammersee-Schnitzel “ Schweineschnitzel ,,Wiener Art* paniert, mit hausgemachten
Butterspitzle, Steinpilz-Rahmsof3e und Réstzwiebeln, dazu gemischter Salat

Schnitzel ,,Wiener Art® mit hausgemachtem Kartoffelsalat und gemischtem Salat
Hausgemachte Gemtuse-Bratlinge mit Tomatensugo und Salatbouquet (vegan)

Hausgemachte Kasespitzle mit dreierlei Kise, Rostzwiebeln und gemischtem Salat

Aus dem Wasser
Karpfenfilet gebacken vom Fischhof Mulzer mit hausgemachtem Kartoffelsalat und
Remouladensof3e

Zum Nachtisch/Kaffee Werfen Sie gerne einen Blick in unsere Eiskarte &
Feines hausgemachtes Bieramisu, mit Jacobator abgeschmeckt, dazu marinierte Waldbeeren
Hausgemachtes Panna Cotta mit Zwetschgenrdster

Frischer hausgemachter Apfelstrudel mit Vanilleeis und Schlagsahne

Heutige Kuchen und Torten:

Schokoladenkuchen, Kisekuchen und Kise-Sahne-Torte

Warme Kiiche 11.00 Uhr bis 20.00
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