Brauercigasthof
Jacob

seit 1758
Donnerstagabend, 05. November 2026

11" Aktuelle Saisonkarte !!!
,» Wild und Knodel*
von 02.11. bis 27.11.2026

Aus dem Suppentopf:

Tomatensuppe mit Croutons 5,00
Aufgeschmolzene Bierbrotsuppe 4,80
Vorspeise:

,Dreierlei Schmierts“: Obatzda, Griebenschmalz und Paprika-Frischkise mit gemischtem Brotkorb 14,80
Gebackene Brie-Ecken mit Preiselbeer-Birne, Salatbouquet und frischem Weil3brot 14,80

Unsere frischen Salate:
GroB3e Salatvariation mit gebratenen Streifen aus der Hihnchenbrust mit pikantem Dip, 15,80
Jacob-Weissbierdressing, Croutons und frischem Wei3brot

Burgerzeit:

Jacob’s ,,Brauhaus-Burger® mit Salat, Emmentaler Kise, Tomate, roten Zwiebeln, Speckscheibe, 18,50
Essiggurkerl und original Jacob Burgersofle dazu Pommes frites und hausgemachter Farmersalat

Jacob’s ,,Chilli Cheese Burger* mit Chilli Cheese-Sof3e, Salat, Emmentaler Kise, wiirzigen 18,50
Jalapefios, dazu Pommes-frites und hausgemachter Farmersalat

Jacob’s ,,Pulled-Pork-BBQ-Burger” 12 Stunden gegarte Schweineschulter mit dunklem Weil3bier 18,50

abgeschmeckt, mit Salat, original Jacob Barbecue-Sof3e, rote Zwiebeln, Réstzwiebeln und
Pommes frites und hausgemachter Farmersalat

Jacob’s Veggie-Burger mit Gemiisetaler, Salat, Tomate, Emmentaler Kise, roten Zwiebeln, 18,50
Jacob BurgersoB3e dazu Pommes frites

Brauhauspezialititen:

Zwiebelrostbraten aus der Lende vom argentinischen Weiderind, mit Bratensafterl, frischen Rostzwiebeln, 25,80
Kroketten und gemischtem Salat

Zwiebelrostbraten ,,Deluxe® aus der Lende vom argentinischen Weiderind, mit Réstzwiebeln, Bratensafterl, 28,80
frischen Kisespitzle, Frithlingszwiebeln, Rostzwiebeln und gemischtem Salat

,Hammersee-Schnitzel “ Schweineschnitzel ,,Wiener Art* paniert, mit hausgemachten 21,80
Butterspitzle,Steinpilzrahmsof3e und Réstzwiebeln, dazu gemischter Salat

Schnitzel ,,Wiener Art“ mit hausgemachtem Kartoffel-Gurkensalat und gemischtem Salat 16,80
Jacob‘s Bierbrauerschnitzel mit Schinken und Kise gefiillt, im Jacob Bierteig gebacken, mit 18,80
Bratkartoffeln und gemischtem Salat

Hausgemachte Gemiise-Bratlinge mit Tomatensugo und Salatbouquet (vegan) 13,80
Hausgemachte Kisespitzle mit dreierlei Kése, Réstzwiebeln und gemischtem Salat 15,50

Unsere Brotzeiten ab 17 Uhr:

Hausgemachter ,,Obatzda® mit Butter, Camembert, rote Zwiebeln und Holzofenbrot 9,80
Schweizer Wurstsalat aus ,,Original Regensburger Knackwiirsten mit Kése und Holzofenbrot 10,20
Bayerischer Wurstsalat mit roten Zwiebeln und Essiggurkerl, dazu eine Scheibe Holzofenbrot 9,80
Zum Nachtisch/Kaffee Werfen Sie gerne einen Blick in unsere Eiskarte &

Hausgemachtes Panna Cotta pirierten Erdbeeren 6,50
Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanilleeis und Schlagsahne 9,50
Heutige Kuchen und Torten: Schokoladenkuchen, Apfelkuchenkuchen und Kisesahne-Torte 4,00

Warme Kiiche 11.00 Uhr bis 14.00 und von 17.00 bis 20.30 Uhr
Kalte Kiiche bis 21.00 Uhr — am Nachmittag und nach 20.30: Brotzeitkarte
Montag ab 17:00 Uhr




