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Adventsspezialitaten

vom 29.11. bis 23.12.2025

ZUR WINTERZEIT EMPFEHLEN WIR UNSERE SAISONALEN WINTERBIERE

Jacob Winter Weilke 0,5]3,90
Jacob Winter Gold 0,5]3,70
Jacobator Doppelbock 0,5]4,60
Jacob Weizen-Bock 0,51]4,60
Glahwein im Krtgerl serviert 0,25| 4,00

. . HAUPTSPEISEN
Wildzeit:

Zart gebratenes Roastbeef mit Zweierlei Saucen

Feines Edelwildgulasch aus heimischer Jagd, in Rotwein (pikante Pfeffersofte und Steinpilzrahm), Pommes
und Speckbohnen..............oooiii, 26,50

geschmort mit Semmelknédel und hausgemachtem

Hausgemachte Blatterteigtaschen mit Ziegenkéase
und schwarzen Oliven gefiillt und Honigtopping
auf winterlichen Salaten Joghurtdressing mit

SUPPE & SALAT TOMAtENSUGO ... v 15,50
Kiirbiscremesuppe, mit Kiirbiskerndl Spinat- und Kiseknodel auf Zwiebelschmelze mit
und gerdsteten Kirbiskerne ..............ccooeeviviiiiniiinnnine, 6,50 gemischtem Salat ...................c 16,80

AM WOCHENENDE ODER AUF VORBESTELLUNG AUCH

Feldsalat mit Joghurtdressing Organgenstticken und
UNTER DER WOCHE

ausgelassenem Speck, dazu frisches Weissbrot ......... 11,80

1/4 ofenfrische Ente
DESSERT in feiner Entenjus, mit Reiberknédel und Apfelblaukraut

und Preiselbeeren.............cooiiiiiiiiiii e, 19,80

Feiner Bratapfel
1/2 ofenfrische Ente

m in feiner Entenjus, mit Reiberknddel und Apfelblaukraut
Vanille@is.........oiiiiii 8,50 und Preiselbeeren..............co 24,50

mit Marzipan-Nuss-Fullung auf Lebkuchensofe und

Hausgemachtes Panna Cotta
Zwischen 29.11 und 23.12:

mit Gluhweinkirschen.........cooovee . ,Ente To Go* fiir 2 Pers. 25,00€
’ % Ente

2 Reiberknoddel

Hausgemachtes Apfelblaukraut
Entenjus

1 Flasche Jacob Winterweisse
(Bestellung mit 12 Stunden Vorlaufzeit, da
immer ofenfrisch)




