
 

 

 

UNSER 3-GÄNGE SILVESTER MENÜ MIT APERITIF 

 
 
 
 
 
 

Aperitif: Jacob’s Aperol Weisse (Weißbier/Aperol/Sekt)  

 
 

Pikant, fruchtig abgeschmeckte Kokos-Currysuppe  
mit gebratener Garnele am Spieß 

alternativ 
Festliche Suppe mit dreierlei Einlage:  

Griesnockerl, Leberspätzle und Pfannkuchenstreifen 
 

 
 

Zarte Ochsenbackerl in Rotwein geschmort  
mit Kartoffelpüree, Röstzwiebeln und Speckrosenkohl 

alternativ 
Knusprig gebratene Gansbrust  

mit Preiselbeerorange, Knödel und Apfelblaukraut 
alternativ 

Knusprige Lachsseite mariniert mit „Prosecco-Honig“  
an würzigem Sesam-Soja-Spinat mit Gemüsereis 

alternativ 
Gebackene Kaspressknödel  

auf Rahmwirsing mit Salatbouquet 
 

 
 

Buntes, hausgemachtes Dessert-Potpourri  
mit Mousse au Chocolat, Glühweinkirschen, Mini-Buchtel und Himbeersorbet 

 

 


