Brauereigasthof Jacob
UNSERE WEIHNACHTSSPEZIALITATEN

AUS DEM SUPPENTOPF
11 Klare Rinderkraftbriihe

mit hausgemachten Britstrudelscheiben und Leberspitzle
5,50
Feine Selleriecremesuppe

mit Triffel6l, Kresse und Knoblauchbaguette -

5,80
ALS VORSPEISE EMPFEHLEN WIR
Lachstatar an warmen Kartoffelr6sti,
dazu Zitronen-Sauerrahm-Dip, Salatbouquet und Honig-Senf-Dressing74,80

HAUPTSPEISEN

Ofenfrischer Schweinsbraten mit Krusterl
in Jacob Dunkelbierso3e mit Reiberknédel und hausgemachtem Krautsalat

14,80

Knusprig gebratene Gansbrust
mit Reiberknédel, Apfelblaukraut und Preiselbeer Orange

24,50 € ] Y-
Zartes Rehragout in kriftiger Rotweinsof3e : ‘;
mit Semmelknédel und hausgemachtem Apfelblaukraut ...
Kalbsbraten, zart geschmort L
mit Thymian-RahmsoBe, Reiberknédel und gemischtem Salat
17,50

Grofler gemischter winterlicher Salat mit
gebratener Hinchenbrust, Caesar’s Dressing und frischem Weilibrot

15.80

Klassisches Schweineschnitzel ,,Wiener Art*
mit Kartoffelsalat, Preiselbeeren und gemischtem Salat

16,50

Schweinemedaillons zart gebraten mit Steinpilzen,
Rahmsof3e, Spitzle und gemischtem Salat

21,80

Zwiebelrostbraten aus der Rinderlende vom Bayerischen Rind
mit Bratensaft, Kroketten und gemischtem Salat

24,50

Hausgemachte Kisespitzle '
mit dreierlei Kise, Rostzwiebeln, dazu gemischter Salat
14,20
Karpfenfilet vom Fischhof Mulzer aus Schwandorf
mit hausgemachtem Kartoffelsalat und gemischtem Salat
17,80 €
DESSERT

Zweierlei vom Mousse: Lebkuchen- und Spekulatiusmousse
auf Waldbeeren, Granatapfelkernen und knusprigem Weihnachtsplitzchen

8,80




